CUCINA ITALIANA

Aeracite o cuverbure: Aeracite de icwvice

lundi au vendredi 9h-15h | 17h30-23h Service de midi 12h-15h
Samedi 18h-23h Derniérer commande 13h45
dimanche fermé Service du soir 18h30-23h

Derniere commande 21h45
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CUCINA ITALIANA

APERITIVI TERRA ROSSA

CAMPARI SODA : 3cl Bitter Campari, seltz, orange

GARIBALDI : 4cl Bitter Campari, 6¢l jus orange

MARTINI BIANCO : 3cl Vermouth blanc, seltz, citron

MARTINI ROSSO : 3cl Vermouth rouge, seltz, orange

NEGRONI : 3cl Vermouth rouge, 3cl Bitter Campari, 3cl Gin Malfy, orange

NEGRONI SBAGLIATO : 3cl Vermouth rouge, 3cl Bitter Campari, 3cl Prosecco, orange
PROSECCO : Le Contesse Gambero Rosso, cuvée extra dry

APERITIVI LONG DRINK TERRA ROSSA

HUGO : 3cl liqueur de sureau St-Germain, 15¢cl Prosecco, seltz, menthe, citron vert
APEROL SPRITZ : 4cl Aperol, 6¢l Prosecco, seltz, orange, olive vert
CAMPARI SPRITZ : 4cl bitter Campari, 6¢l Prosecco, seltz, orange, olive vert

COCKTAILS SPARKLING TERRA ROSSA

ROSSINI : 10cl Prosecco, 5cl pulpe de fraise
BELLINI : 10cl Prosecco, 5¢l pulpe de péche

COCKTAILS TERRA ROSSA

MARTINI DRY : 6cl Gin Amalfy, 1cl Vermouth blanc, zeste de citron, olive vert

AMALFY TONIC : 5¢l Gin Amalfy, 10cl tonic, citron vert, poivre noir

APEROL MARGARITA : 6¢l Tequila, 1cl Aperol, 1cl jus de citron vert, seltz

LIMONCELLO MARGARITA : 6cl Tequila, 1cl limoncello maison, jus de citron, seltz
AMARETTO SOUR : 5¢l Amaretto, 2,5¢l jus de citron, Angostura, 1,5¢l sirop sucre, blanc pasteurisé
ESPRESSO MARTINI : 4cl Vodka, 2cl liqueur de café, 1,5¢l sirop sucre, espresso
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CUCINA ITALIANA

Dicres

BIERES PRESSION PORETTI 4 LUPPOLI

30CL / 5 CHF | 50CL / 8 CHF

BIERES BOUTEILLES
BIERE PERONI

33CL / 4.-
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EAU GAZEUSE SAN PELLEGRINO
EAU PLATE ACQUA PANNA

SIROPS: GRENADINE,MENTHE, FRAISE
JUS DE FRUITS: PECHE, POIRE, ANANAS
JUS DE POMME

LIMONATA
COCA COLA
COCA COLA ZERO
FANTA

SPRITE

THE PECHE

THE CITRON
SCHWEEPS

SAN BITTER

LAIT

BIERE SANS ALCOOL: MORETTI ZERO
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CUCINA ITALIANA

DIGESTIVI TERRA ROSSA ACQUA DI VITE 18°| 43°

LIMONCELLO el GRAPPA 2CL /10.-
LOURIELLO 2CL /7. WILLIAMINE AOP 2CL /10.-
BASILICHELLO Pl 7 ABRICOTINE AOP 2CL /10.-

- TOUTES NOS LIQUEURS SONT FAITES MAISON -

Beirions chawdes

RISTRETTO 3.50.- LATTE MACCHIATO (renversé)
ESPRESSO 3.50.- CAPPUCCINO
ESPRESSINO 4.- CHOCOLAT CHAUD

CAFFE 3.50.- CAFFE LECCESE

Glagons, lait d'amande et zeste de citron
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